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La petite histoire de Happy Yak

1995-1996
  

P r é p a r é  s p é c i a l e m e n t  
pour vous 

 

SPAGHETTI sauce Napolitaine et fines herbes 
MODE D’EMPLOI 

1. Mettre environ 500 ml* d’eau dans une casserole.  Ajouter le 

sachet d’ingrédients sauf le fromage.  Bien mélanger.  
2. Amener à ébullition tout en brassant.  Cuire 1 minute tout en 

brassant. 
3. Couvrir, retirer du feu et placer dans une « doudoune » à 

casserole.  
4. Laisser reposer 10 min (brasser 1 ou 2 fois pendant repos) avant 

de servir.  
Ou 
2.  Amener à ébullition tout en brassant. Cuire 10 minutes tout en 

brassant continuellement. 
3.  Laisser reposer 3min avant de servir . 

  
* La quantité d’eau peut varier en fonction de la méthode utilisée 
   et la texture désirée.  
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La petite histoire de Happy Yak

2014-2019

CRDA

Depuis 2019



Les Hauts et les bas: le rêve



Haut et bas : la réalité



Le côté + de l’entrepreneuriat

1) Apprentissage
2) Développement de liens intenses
3) Création de valeur/ valorisation



Le côté + de l’entrepreneuriat

Bonjour,

Merci pour votre réponse. Je surveillerai.

Nous aimons beaucoup vos produits et nous les utilisons tant à la maison 
qu'en expédition! Autrefois c'était en grandes expéditions, pour leur 
qualité nutritive, bon goût et poids-plume. Maintenant avec les quatre 
jeunes enfants, pour de plus petites expéditions ou même à la maison, 
nous aimons leur côté pratique!

Bonne journée,

Marie-Ève

4) Satisfaction de nos clients



Le côté + de l’entrepreneuriat

5) Voir les gens réaliser leurs rêves; aller plus loin/dépassement

AKOR, 2020-2021AKOR 2020-2021



Le côté + de l’entrepreneuriat



Nos réalisations  2012-2022

8 juin 2012 : incorporation

21 mars 2013 : ouverture du site internet HappyYak.ca

Avril 2013 : gagnant du prix entrepreneurship, Montérégie

Automne 2014 : 1er magasin offrant nos produits

Automne 2016 : incursion des mets ACTIV Gourmet, dans les Métro de la Montérégie

Sept 2017: 100e détaillant

Janv. 2018 : Agence Spaciale canadienne, Les Dragons   Été 2019: nouvelle unité de production

2020 Pandémie, 80% + vente, +1er M$  entrepôt & vente USA, certification HACPP

2021: ventes + 36 %, acquisition ERP et 2 lyos, 
Agrandissement des locaux + 40%, incursion  USA

     Stabilisation & optimisation produits; bonification de l’équipe de rêve Can-US

2023 objectifs: 500 PDV USA, certification SQF



Les clés de notre succès ?

1)Choix des partenaires : associés, fournisseurs, 
financiers, associations, MAPAQ 

2)Au niveau des partenaires d’affaires: 



Selon Guy DuBuc
Qualités Psychologiques et physiques d’un entrepreneur (e):

• Hyper Actif
• Être insomniaque
• Toujours en train de penser
• Être toujours en mouvement
• Être Créatif
• Un brin d’humour
• Refait le plein d’énergie en peu de temps

Selon Christine Chénard
Les ingrédients sont:

·         Résilience
·         Patience
·         Persévérance
·         Ténacité
·         Naïveté
·         Tête de cochon
·         Pas avoir  le choix

Recette entrepreneuriale



Les clés de notre succès ?

3) Notre ouverture, notre transparence
…….même et surtout lorsque cela va moins bien

4) L’application de principes traditionnels de gestion
Vivre selon nos valeurs
Trouver sa niche
Un excellent produit, se différencier
Bien gérer sa liquidité
Une équipe de rêve



Les clés de notre succès ?

4)Mais il y a aussi
Garder le focus
Théorie du petit pas/étape
Garder l’humour



Le CRD: partenaire de choix

1)Commencer petit avec peu d’investissement (théorie du petit pas)
2) Tester le marché
3) Se familiariser avec équipements
4) Support d’une équipe technique
5) Accessibilité à une bibliothèque 
6) Possibilité de projets de recherche 
7) Et surtout, permet une croissance suffisante au niveau des revenus



Comment avoir pris la décision de construire votre usine ? 

Besoins
1) Désir d’exporter, hors Québec

…..mais avec de la viande, il faut devenir sous inspection fédérale 
2) Avoir un local plus grand
3) Être près des grands axes routiers pour destinations variées
4) Plus près de ma demeure????



Comment avoir pris la décision de construire votre usine ? 

La suite:

1) Arrivée de Cowansville
2) Support du CLD pour trouver des partenaires financiers
3) Estimation des besoins en infrastructure et Planification des coûts

=>  Peur!!!



Conclusion et Questions?

• Happy Yak a débuté très humblement et on poursuit notre croissance, un 
pas à la fois

• Sans nos partenaires, nous ne serions pas ici
• Un merci tout spécial au CRD, car sans eux, nous n’aurions probablement 

pas débuter notre aventure


