
MERCREDI 12 avRIl 2017  |  HôtEl GouvERnEuR  |  975, rue Hart, Trois-Rivières

 Tarifs 
100 $ (dîner inclus)

 DaTE limiTE D’inscripTion 
7 avril 2017

 pour informaTion 
Institut québécois du développement  
de l’horticulture ornementale (IQDHO)
Téléphone : 450 778-6514
www.iqdho.com

 moDaliTés D’inscripTion 
inscription par la poste, par courriel, ou par téléphone.

par la posTE :  
Remplissez le coupon-réponse et libellez votre chèque à l’ordre de Institut 
québécois du développement de l’horticulture ornementale et faites-les  
parvenir à l’adresse suivante :

Institut québécois du développement de l’horticulture ornementale 
3230, rue Sicotte, E-307
Saint-Hyacinthe (Québec)  J2S 2M2

par courriEl :
transmettez vos renseignements à l’adresse courriel suivante :
info@iqdho.com

par TéléphonE : 
Communiquez avec l’IQDHo au 450 778-6514.

2017

JOURNÉE
SAFRAN

2017

JOURNÉE
SAFRAN

Nom du ou des participaNts :

Nom de l’eNtreprise :

adresse : 

Ville : code postal :

téléphoNe :

courriel :

Nombre de participaNt(s) : x 100 $ = $                 Chèque libellé à l’ordre de l’IQDHo



HoRaIRE DE la jouRnéE

 8 h 30  Accueil

 9 h  à la découverte du safran, roi des épices 
 conférencier vedette | Dr Christian Michel Lachaud, Ph. D., producteur, safranière La Paradisière, France  

 9 h 45  on a osé le safran
  Nathalie Denault, Pur Safran

 10 h 15  Pause

 10 h 45  l’approche fillière, la création d’une association ou d’une coopérative
 Sam Chauvette, agronome, M. Sc., MAPAQ

 11 h 05  autres méthodes de production pour le nord : l’exemple du vermont
 Nicolas Authier, DTA, agronome, IQDHO

 11 h 35  croissance du safran sous conditions contrôlées : une plante méditerranéenne qui aime le froid!
 Line Lapointe, professeure au Département de biologie, Université Laval
 Marie-Pier Denis, professionnelle de recherche, M. Sc. Biologie, Université Laval

 11 h 55  Dîner

 13 h   la santé par le plaisir de bien manger, la médecine préventive au quotidien
 conférencier vedette | Richard Béliveau, Ph. D. en biochimie, auteur à grand succès et conférencier chez ParlonSanté

 14 h 30  Pause 

 15 h  impact de la régie de culture sur la production de safran au québec
 Isabelle Forgues, productrice de safran Ferme La Poule aux Champs, SENC

 15 h 20   expérimentation sur le safran au témiscamingue :  
rechercherche comparative sur les méthodes de culture du safran en région 

 François Valet, ingénieur, chargé de projet du safran de Béarn

 15 h 40  comment produit-on l’épice la plus chère du monde?
 conférencier vedette | Dr Christian Michel Lachaud, Ph. D., producteur, safranière La Paradisière, France

 16 h 25  Fin de la journée
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