ETAPE

RESULTATS ET SUIVI

— Assurez-vous
de bien former
vos employés

- Vérifiez les résultats
d’estomacs pleins
sur votre certificat
d’abattage

— Si nécessaire, corrigez
votre procédure
de mise a jeun

MISSION:

PLANIFICATION DE LARRET
DE LALIMENTATION

= Le jeline débute lorsque
la trémie est vide

—> Pour les porcs nourris
au sol ou a la soupe, le jeline
commence lors du dernier repas

- Planifiez Uarrét des soigneurs
a lavance

—> Observez le patron de consommation
des porcs [varie selon la température,
le nombre de porcs, le jour/la nuit,
la grosseur des trémies)
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Une bonne mise
a jeun = moins

de mortalité dans
le transport!

ETAPE

DUREE TOTALE DE MISE A JEUN
ENTRE 1N ET 24 HEURES

ETAPE

PLANIFICATION DE LABATTAGE

- Renseignez-vous sur Uheure prévue
d’arrivée a Uabattoir et sur le temps
d’attente dans U'étable de Uabattoir

PLANIFICATION DES CHARGEMENTS

- Assurez-vous de connaitre Uheure
de chargement des porcs

— Respectez Uheure de livraison
prévue
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